MITTAGSKARTE

Montag bis Freitag von 11.30 - 14.30 Uhr, aulRer an Feiertagen

3-Gange Menl mit Tagessuppe oder kleinem Salat und Mango Creme

VEGETARISCHE SPEZIALITATEN

MO0 Dal Makahani ° 7,90
Linsengericht mit Butter und Knoblauch

MO01 Punjabi Kofta °"’ 8,50
Gefillte Gemusekl6fichen in feiner Currycreme-Sauce

MO02 Vegetable Jalfrezi '" 8,50
Gemischtes Gemiise mit indischem Kése, scharf

M03 Mango Sabji °" 8,50
Gemischtes Gemise in Mango-Sauce

M04 Vegetable Korma °"' 8,50
Gartengemdise in Mandel-Sahne-Sauce

MO05 Palak Paneer® 8,50
Rahmspinat mit hausgemachtem Kéase

M06 Bhinidi Masala' 8,90

Gebratene Okraschoten mit Tomaten und Ingwer in Masala-Sauce

HUHNCHEN, LAMM UND
RINDFLEISCH SPEZIALITATEN

MO07 Chicken Curry' 9,50
Hahnchenfleisch in Curry-Sauce

M08 Chicken Sabji' 9,50
Hahnchenfleisch mit Gartengemise

M09 Chicken Palak ° 9,50
Hahnchenfleisch mit Rahmspinat

M10 Chicken Korma " 9,50
Hahnchenfleisch in Mandel-Sahne-Sauce

M11 Chili Chicken' 9,50
Hahnchenfleisch scharf gewirzt

M12 Chichen Vindaloo' 9,50
Héahnchenfleisch in Knoblauch-Curry Sauce, sehr scharf

M13 Butter Chicken 9,50

Hahnchenfleisch, Mandeln und Cashewnlsse in Butter-Sauce
M14 Lamm Curry'

in Curry Sauce
M15 Lamm Sabji'

mit Gartengemuse
M16 Lamm Palak °®
mit Rahmspinat
Lamm Korma
in Mandel-Sahne-Sause

ghi




MITTAGSKARTE

Montag bis Freitag von 11.30 - 14.30 Uhr, aulRer an Feiertagen

3-Gange Menu mit Tagessuppe oder kleinem Salat und Mango Creme

SPEZIALITATEN MIT ENTE

M18 Batakh Masala ®" 10,90
Zartes Entenbrustfilet in Mandel-Sahne-Sauce

M19 Batakh Jalfrezi 10,90

Entenbrustfilet mit frischem GemUse, scharf

SPEZIALITATEN MIT FISCH UND GARNELEN

M20 Fisch Goa" 9,90
Seelachsfilets mit Knoblauch und Ingwer in Curry-Sauce

M21 Jheenga Masala °°" 11,90

Ausgeldste Riesengarnelen in Mandel-Safran-Sahne-Sauce

SPEZIALITATEN VOM GRILL / TANDOORI
M22 Chicken Tikka® 10,90

Huhnerfleisch mariniert und gegrillt mit Naan

M23 Tandoori Chicken ° 10,50
Speziell gewurzte Huhnerkeule, gegrillt mit Naan

THALIS
(TYPISCH INDISCHE GEMISCHTE PLATTEN)
M24 Punjabi Thali vegetarisch °°" 10,90

Drei vegetarische Gerichte, Linsen, Spinat mit
hausgemachtem Kase, vegetable Korma und Raita (Joghurt)

M25 Bombay Thali *°" 11,90
Zwei vegetarische Gerichte und ein Fleischgericht

M26 Taj Indian Thali **" 22,90
Drei verschiedene Fleischgerichte und drei verschiedene
vegetarische Gerichte mit Raita (Joghurt)




